SPECIAL RIOJA

RIOJA

pa charmoftensiven i

Gammal karlek rostar aldrig - men
den kan svalna betankligt. Sverige ar
fortfarande ett av de lander som
dricker mest rioja, men sedan tidigt
2000-tal har férsaljningen stortdykt.
Men nu ar Rioja pd charmoffensiven
igen - med fantastiska viner i vitt
skilda stilar.
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ioja dr virldens mest kinda vinomréde. I
internationella undersokningar ér fler vin-
drickare bekanta med den spanska vinre-
gionen in med ndgot annat omréde, de
franska klassikerna inriaknade.

Beromdheten till trots ar det inte litt att veta vilken
sorts vinstil som definierar omridet. Anledningen ir
enkel — Rioja dr inte en vinstil utan ett helt spektrum,
fran hypermoderna prestigeviner till traditionella dill-
doftande, litta viner. Mellan de tvd extremerna finns
en uppsjo varianter. For att forstd Riojas olika stilar
behover man fi en inblick i dess historia.

Svenskarna inledde en het och omfattande kirleks-
affir med Rioja under mitten av 1980-talet, och dnda
sedan dess har vi tillhort de lander i virlden som dricker
mest rioja.

Till skillnad frin 198o-talets konkurrenter — de sura

chiantivinerna eller de strama bordeauxviner som krav-
de sin tid i killaren — saldes riojan villagrad, drickfir-
dig och generos. Det koncentrerade och mogna vinet
passade svenskarnas smaklokar perfekt. En svag vanilj-
ton frin amerikansk ek gav en extra dos charm och vi
t6ll som furor.

I drlighetens namn var det nog dven de liga priserna
som gjorde oss som galna. Hog kvalitet och mycket
njutning f6r minsta mojliga peng — kan det bli bittre?

Men det blev ocksi lite for latt f6r Rioja att silja sina
viner. Under slutet av 198o-talet etablerades méingder
av nya bodegor f6r att méta boomen. Priserna steg och
kvaliteten sjonk. Under tidigt 2000-tal falnade sa ro-
mansen och férsiljningen stortdok.

Nigra bodegor bérjade jaga podng frin internatio-
nella vinskribenter genom superintensiva prestigeviner
i internationell stil, i hogre och hogre prisklass. Ovriga

e -

Rioja gav inte heller upp. Nu bérjar kirleken ater spira
och virlden vinder 6gonen mot Spaniens klassiska kva-
litetsomrade.

Dagens riojaviner har renare, friskare frukt dn forr,
foljden av ett intensivare arbete i vingdrdarna och att
fler och fler bodegor arbetar med egna eller kontrak-
terade vingardar i stillet f6r att képa in druvor till ligs-
ta moéjliga pris. Manga odlare har ocksé borjat butelje-
ra sitt eget vin, antalet bodegor vixer med méinga sma
och ambitiésa namn.

Medelaldern pa faten har ocksa sjunkit, till fromma
f6r hygien och frischér. I manga killare blandas ocksé
den traditionella amerikanska eken upp med fransk,
dven i hus som tillimpar den klassiska riojastilen.

Aven vi svenskar képer mer rioja igen — trots att ett
vin med DOC Rioja aldrig far siljas pa box! Nu star
Rioja vid ett stilmdssigt vigskil. Vad 4r framtiden?

Fruktiga, littdruckna viner, traditionell, elegant rioja
eller superextraherade prestigeviner? Eller alla tre? Du
som konsument som bestimmer.

DEN TRADITIONELLA STILEN i Rioja dr unik. Vinerna far
vilalinge, minst ett dr for en Reserva och tva f6r en Gran
Reserva, pi ekfat, ofta lite dldre och néstan alltid av ame-
rikansk ek. Direfter foljer nigra 4r pa flaska innan de
slapps till marknaden. Alkoholhalten ér relativt lig, 12-13
procent, och den oxidationsprocess som lokalt kallas
”ideloxidation” ger de réda vinerna en vackert ljus tegel-
r6d nyans, medan de vita blir gyllene.

Den mest traditionella bodegan i Rioja ir dven en av
de ildsta. R Lopez de Heredia grundades 1877, och
inte mycket har férindrats sedan dess. De enorma ek-
stindarna som anvinds till jisning dr desamma som for
140 dr sedan, familjen som dger och driver girden ir

KONTRASTRIKT. Mar-
ques de Riscals spek-
takulara hotell, ritat

av Frank Gehry, ligger
precis intill det gamla
vineriet byggt 1858.

»
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TRADITIONALIST.
Maria josé Lopez ar
vinmakare i fjarde
generationen pé

R Lopez de Heredia.

SPOKLIKT.
- S'pli_ndlarna
_trivsy

8 Popez.de

» densamma, och vinerna gors fortfarande helt for hand

utan tillsatser eller manipulation. Dessutom vilar vi-
nerna en halv evighet pé fat och pa flaska innan de slipps
ut pa marknaden — upp till 20 dr £6r husets réda och
vita Gran Reserva.

— Att lata viner aldras linge dr utmiérkande f6r tra-

Spindelndten bevarar

mikrobalansen 1 Rdallaren och

haller vara jaststammar vid liv

PIGG ALDRING. 1973
Tondonia blanco har
fortfarande pigg syra.
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ditionell rioja, berittar den energiska Maria José Lopez
de Heredia, vinmakare i fjirde generationen.

Hela 13 ooo fat med vin ligger pd rad i hennes kalla-
re. Den utvecklade, komplexa och mycket speciella
stilen gbr att manga vinfantaster jorden dver fir ndgon-
ting lyriskt i blicken vid blotta namnet pa det basta
vingirdsliget: Tondonia. Aven nir de slippts kan vi-
nerna lagras i minga, manga 4r utan att férgas; den
langa fatlagringen gor dem nist intill immuna mot
ytterligare oxidation.

Nere i killaren, tickt av tjock spindelviv, serverar
Maria José en flaska 1973 Tondonia blanco Gran Re-
serva. Syran dr pigg och de intensiva dofterna av honung,
kaprifol och rostade marconamandlar fér snarare tankar-
na till ett s6tt vin. De tjocka spindelniten fir rummet
att kinnas som nagonting ur Harry Potter, men den
anstillde som tar med sig en sopkvast hit riskerar ome-
delbar uppsigning.

— Spindelnidten bevarar mikrobalansen i killaren och
haller vara jiststammar vid liv, siger Maria José och
skrattar porlande nir vi stordgda stir framfér en ovan-
ligt imponerande samling nit.

Spindlarna fingar dessutom den korkitande mal som
annars dr en riskfaktor nir flaskorna ska ligga si linge
som de gor.

Vad siger da Maria José om de druvrena, morkt firga-
de och intensiva viner som tillkommit sedan 1980-talet?

—Jag anser att man behé6ver flera olika druvsorter f6r
att fi balans i vinet, svarar hon bestimt. Forr bestod ett
rott vin i Rioja till och med av 20—25 procent gréna
druvor, berittar Maria José som fortfarande anvinder
lite Macabeo i sina roda viner for att ge fin syra och for
att stabilisera fargen.

Maria José mirker forvisso av det 6kande intresset
for eleganta, terroirdrivna viner i husets traditionella
stil. Men pd R Lopez de Heredia f6ljer man inga tren-
der, man har helt enkelt aldrig accepterat nigot annat
sdtt att gora vin.

— Jag har lirt mig hur man gér vin av min far och
farfar. Det betyder inte att man inte kan férbéttra var-
je ar, men jag har vixt upp med respekt £6r produkten
och f6r vira manga trogna kunder.

Att vara trogen husets stil dr ett familjebeslut.

I ANDRA ANDEN AV Riojas stilspektrum hittar vi hyper-
moderna Bodegas Baigorri, en av Riojas yngsta bode-
gor som slog upp portarna 2002. Vineriet, en arkitekt-
ritad skapelse i glas, betong och stal, ligger med
hinforande utsikt 6ver Rioja Alta.

Hir skapas vinet till stor del i vineriet —ett av virldens
mest moderna — i stark kontrast till Maria Josés over-
tygelse att ett vin gors i vingarden. Ingenting limnas
it slumpen och vinmakaren Simén Arina Robles ir en
entusiastisk féresprakare av att anvinda de nya metoder
som stér till forfogande — vilket inte innebér att bode-
gan ligger mycket kraft pa att anvinda sa bra druvor
som mojligt.

KULTVIN. Bodegas '
: Roda har manga

anhéngare runt om

i varlden.

ANTIKT. 135 ar
gamla vintunnor
pa R Lopez de
Heredia.

— Rioja har dndrat stil, siger han med 6vertygelse.
Omradet har lagt mycket pengar pa teknologi och ni-
sta steg blir att visa vad som kan géras med den. Mo-
derniseringen har bara bérjat.

Vinerna ir fruktdrivna, extraherade och skapade med
precision. De ir fardiga att drickas redan i ung &lder
och far bara si mycket tid pi nya, rostade ekfat som
krivs for att fa kallas Rioja.

— Vi skérdar vid hégre mognad och risken med ling
fatlagring dr d4 att vi tappar syra, berdttar Simon.

Han tror pé fler druvrena viner i framtiden, en f6rutsi-
gelse som hors frin minga hall i Rioja, och tillsitter
inga vita druvor i sina bldsvarta, intensiva rédviner med
hog alkoholhalt. Simon drivs av experimentlusta.

—Jagvill sitta tinderna i vinmakandet, sdger han och
skrattar.

MELLAN DET SUPERTRADITIONELLA R Lopez de Here-
dia och det hypermoderna Baigorri hittar man den
stora majoriteten av Riojas producenter. Bodegas Roda
ir en av dem — en vingard som

grundades pi 199o-talet och som Man Ska inte avf"l,rda
g6r kultviner med en trogen

vilgjord traditionell rioja, men uppvisar samtidigt den
nigot mer intensiva frukten och mjuka franska ek som
kinnetecknar moderna prestigeviner.

RIOJAS ALLRA ALDSTA producent, Marques de Riscal
kan inte placeras in i ett tydligt fack. Anledningen ar
att dess stora vinportfolj stricker sig 6ver hela spektrat
stilar, frin det traditionella till det kommersiella till det
prestigedrivna moderna. Faktum ér att trots sin dlder
var Marques de Riscal kanske den férsta producenten
som gjorde det som nu kallas “modern” rioja.

Som pi R Lopez de Heredia, Baigorri och Roda ater-
speglar arkitekturen pd Marques de Riscal stilen pa
vinet. Eller stilarna i det hir fallet. Nedanfor det extremt
designade och internationellt uppmairksammade hotel-
let, ritat av Frank Gehry (som sedemera fick ett av Ris-
cals absoluta prestigeviner uppkallat efter sig), ligger
nimligen det gamla vineriet byggt 1858.

Alla kommersiella viner upp till och med Reserva
gors 1 det nybyggda vineriet nigra hundra meter bort,
men den ildsta delen av
omrédet dir hemvist for
tusentals tunnor och flas-

skara anhingare. De dr i mangt traditioner om de ar bra kor Gran Reserva.
och mycket moderna, men an- Marques de Riscal édr

vinder sig av vissa klassiska
tekniker.

— Man ska inte avfirda traditioner om de ir bra, si-
ger Sara Bengoa, exportansvarig pa Roda, och berittar
att man bara anvdnder naturjist och jidser vinerna i
traditionsenliga ekstandare.

— Om nagonting traditionellt 4r bra behiller vi det,
om vi uppticker nigonting nytt vi gillar s anvinder vi
det. Vi ir alltid 6ppna f6r nya idéer.

Vinerna har den finess och eleganta syra som finns i

en stor producent. Tolv
miljoner flaskor om dret produceras hir, vilket kan jim-
foras med frin 300 0coo—500 000 var hos Roda, Bai-
gorri och R Lopez de Heredia. Med sin élder, storlek
och tradition ir det kanske inte férvinande att Riscal
har en av virldens st6rsta samlingar gamla viner.
Forsiljningsdirektoren José Louis Muguiro, som dven
dr en av de dttlingar till grundaren som nu driver firman,
ir en klassisk spansk gentleman. Han visar raderna av

dammiga flaskor i killaren som kallas E/ Catedral och » i

SUPERMODERNT. Bai-
gorri en av de yngsta
bodegorna i Rioja,
grundad 2002.

TID PA FAT
OCH FLASKA

Kvalitetsbeteck-
ningarna i Rioja
bygger pa hur
lange vinet lagrats:
Crianza — minst tva
ar, varav ett ar pa
ekfat.

Reserva — minst tre
ar varav ett ar pa
ekfat.

Gran Reserva -
minst fem &r varav
tva ar pa ekfat.
Manga kvalitets-
producenter lagrar
mycket langre &n sa.
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GENTLEMAN. José
Louis Muguiro ar
forsaljningsdirektsr
pa Riscal.

» pekar pa ett dussin ekfat med speciell text.

— Det hir dr spanska kungens vintunnor, siger han
med ett leende.

Fran de billigaste vinerna, som inte &r DOC Rioja
och alltsa kan siljas pa box, till de finaste Gran Reser-
vas och hyperexklusiva signaturvinerna haller huset en

Rioja dr ett omrade

med framtiden for fotterna

EFTERTRAKTAD. |
december far Sverige
en liten sdndning Roda
1men av argang 2007.
Rékna med att kaal!
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mycket god kvalitet, med balanserad frischér som ge-
nomgdiende trad. Paul Pontallier, kind vinmakare frin
Margaux i Bordeaux, sitter stilen for alla vinerna.

— Vi fokuserar generellt sitt mer pé frukt och lagrar
kortare tid dn forr, eftersom vi anvinder nyare fat, be-
rittar José Louis Muguiro.

MARQUES DE RISCAL vill méta de nya unga konsumen-
terna och ir lyhérd och nyskapande, men har en fot
bestimt placerad i sin historia.

Just detta kanske idr Riojas framtid — att komma nér-
mare sin historia samtidigt som man inte tappar lusten
att prova nya vigar. A enasidan producera for omradets
nya stilar som rosé, vingirdsbetecknade viner, druvre-
na viner och vita viner pa Viura eller internationella
druvsorter. A andra sidan fortsitta med de traditionel-
la vinerna som uppvisar Riojas unika terroir och som
med sin lite ligre alkoholhalt och finess dr precis vad
vinvirlden borjat leta efter. Samt 6ver hela skalan satsa
pé en dterging till elegans och frischor, men kanske
med nigot mer frukt dn forr i tiden och mer balanserad
ek dn pa senare 4r.

Om vinerna dessutom haller sig prismissigt konkur-
renskraftiga dr Rioja ett omrade med framtiden for
fotterna. Ett omride som vi svenskar forvisso redan
tycker mycket om, men som vi mycket vil kan komma
att dlska starkare dn vi ndgonsin gjorde under ungdoms-
torilskelsens dagar. |

VINER | SVERIGE

Ha&r ar ndgra viner fran producenterna som
namns i reportaget som finns att tillga i Sverige.
Missa inte heller Magnus Waerns férdjupning
och férslag pa provning av rioja pa sidan 104!

SUPERTRADITIONELLT

OCH ADELOXIDERAT

R Lopez de Heredias 2001 Vina Tondonia
Reserva Tinto (nr 72643, 259 kr) ar en 6ver-
raskning for de flesta. Toner av vanilj komple-
menterar sammetslen frukt och en latt kropp
med tydlig syra och en ldgre alkoholhalt. Ser-
vera svalt till rostad kalkon eller vilt och 1at vinet
ta sin tid. Vinner pa ytterligare lagring.

An mer annorlunda r samma producents
vattendelare 1996 Vina Tondonia Blanco (nr
726685, 259 kronor). Otroliga doftnyanser och
oxiderad stil som paminner om sherry, med to-
ner av trd, farsk svamp, apelsinskal, honung och
rostade mandlar. Tydlig syra och struktur. Vinet
utvecklas i glaset och ska inte serveras for kallt.
Bestill pa systembolaget.se.

UPPDATERAD TRADITION OCH NYTANK
Marques de Riscal Reserva (nr 2573, 139 kro-
nor) ar ett utmarkt, klassisk rioja om dn med na-
got renare frukt an forr. Traditionella, kryddiga
fattoner, doft av tobak och lader blandat med
smak av roda korsbar. 2006 Marques de Riscal
Finca Torrea (nr 71338, 249 kr, bestallningssor-
timentet) dr en modernare rioja med bra syra
och koncentrerad doft av choklad, kaffe, mérka
korsbar och lite fransk ek. Maffigt vin som ex-
emplifierar Riscals nyskapande sida.

ELEGANT, NYSKAPANDE KULTVIN

Som forsta land i varlden far Sverige en leve-
rans av Bodegas Rodas 2007 Roda I (99532,
399 kr) till Vinkallarbutikerna i december. Roda
I har silkiga lager fyllig mork frukt, superele-
gant syra, lena tanniner och en viss kéttighet. Ett
vin att kda for. Vill du ned ett steg i pris eller om
de 600 flaskorna av Roda I hinner sélja slut kom-
mer daven 2007 Roda (99446, 249kr), ett mycket
elegant vin med fin r6d frukt, uppstramande
syra och len fransk ek. Lite mindre komplexitet
och intensitet 4n storebror Roda I, men danda ett
snyggt vin .

DET MODERNA RIOJA:

Bodegas Baigorri Reserva (nr 95232,199 kr,
tillfalliga sortimentet) ar djupt svartlila i glaset,
med mjuk, intensiv doft av bjérnbar och lite
lakrits. Den lena, intensivt fruktiga smaken samt
den relativt hdga alkoholhalten pdminner om
vélgjorda viner fran Nya varlden. Ett vélpolerat,
modernt vin i populdr stil. Fér en lattdrucken
och prisvard variant med fin, ren tempranil-
lofrukt, prova 2007 Baigorri Crianza Tempra-
nillo (nr 70371, 129 kr, bestallningssortimentet).
Eken ar natt och alkoholens eldighet balanseras
av de rena kérsbarstonerna och lite lakrits-
driven kryddighet. Ett bra ingadngsvin till det
moderna Rioja.



